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Brat- und Grillgerate — DIN 18852

Hintergrund

Brat- und Grillgerate dienen der Zubereitung von frischen Lebensmitteln, insbesondere von Fleisch oder Fisch,
dass fir den sofortigen Verzehr bestimmt sind. Deshalb umfasst diese Norm sowohl Brat- und Grillgerate mit
Brat- und Griddleplatten, Grillplatten, Holzkohlegrills (Charcoalgrills), Rostbrater und Schaschlikbré-
ter/Schaschlikwannen im Oberteil.

Aspekte der Hygiene (insbesondere solche der Reinigbarkeit) dirfen neben gesetzlichen Vorgaben, wie z.B.
der Lebensmitteliberwachung und des Arbeitsschutzes, nicht auRer Acht gelassen werden.

Die DIN 18852 ,Brat- und Grillgerate“ wird von dem externen Normenausschuss FNH im DIN betreut. Beteiligt
sind Vertreter der Industrie, von Prifinstituten und der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe.

Die DIN 18852

legt spezielle Anforderungen an Brat- und Grillgerate und deren Komponenten fest.
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Die DIN 18852 ist uber die Beuth-Verlag GmbH, 10772 Berlin, Tel.: 030/2601-2260, Fax: 030/2601-1260,
info(at)beuth.de, www.beuth.de zu beziehen.
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