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Care-Verpflegung mit System
HKI Forum zur Speisenversorgung im Gesundheitssystem mit Kompetenz in Theorie
und Praxis

Der Fachverband GroRRkiicheneinrichtungen im HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und
Kiichentechnik e.V. setzt am 25. November 2015 seine erfolgreichen Foren fort.

Der Anstieg von stationaren Patienten mit deutlich kirzeren Verweilzeiten und ein
fortdauernder Anstieg der Altersgruppe 60+ stellt die Speisenversorgung im Healthcare-
Bereich vor neue Herausforderungen. Es gilt das Wohlbefinden zu férdern. Die HKI
Weiterbildungsveranstaltung stellt sich diesen Herausforderungen, zeigt die gesetzlichen und
normativen Rahmenbedingungen der Speisenversorgung im Gesundheitssystem auf und
nimmt die Teilnehmer mit auf eine virtuelle Reise durch aktuelle Versorgungseinrichtungen.

Das Forum startet mit den rechtlichen Bestimmungen und europaweiten Verordnungen die
einen einheitlichen Hygienestandard fur Grof3kiichen im Healthcare-Bereich sicherstellen. Es
werden die Hygieneanforderungen des neuen Norm-Entwurfes zum Cook & Chill-Verfahren
aufgezeigt und erlautert wie diese mit weiteren normativen Anforderungen
zusammenhangen. Die Teilnehmer werden den ,Tatort Speisenversorgung Krankenhaus-
kiche® untersuchen und gemeinsam die Umsetzung der DGE-Qualitatsstandards heraus-
arbeiten. Praxisnah wird dargestellt werden, wie innovative Perspektiven in der Care-
Verpflegung aussehen kdnnen, denn lieblos und unappetitlich war gestern. Darliber hinaus
wird demonstriert werden, wie vom ersten Pinselstrich der Planung bis zu ersten Essen eine
Klinikkiiche realisiert werden kann. AnschlieBend wird ein Uberblick der unterschiedlichen
Ausgabe-, Verpflegungs- und Versorgungssysteme gegeben, bevor abschlieRend ein
Ausblick erzeugt wird, wie sich Genuss, Gesundheit, Arbeit und Markte in der Altersstruktur
verandern werden.

Als Referenten konnten hochkarétige Experten gewonnen werden, wie Frau Prof. Dr. Ulrike
Kleiner von der Hochschule Anhalt, Herr Dr. Thomas Reiche vom Zentralen Institut des
Sanitatsdienstes der Bundeswehr, Frau Doris Blechschmidt vom Landesverband der
Lebensmittelkontrolleure Thiringen e.V., Frau Dr. Margit Bolts von der Deutschen
Gesellschaft fur Ernahrung e.V., Frau Marketa Schellenberg von der Agentur fir nachhaltige
Gastronomie Vair Food, Herr Joachim Bruder vom Universitatsklinikum Frankfurt, Herr
Antonio Rizzo von der ic-consultants GmbH & Co. KG, Frau Prof. Dr. Astrid Klingshirn von
der Hochschule Albstadt-Sigmaringen, Herr Andreas Giel von GIEL Planungsgesellschaft
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mbH Architekten + Ingenieure und Frau Prof. Dr. Stephanie Hagspihl von der Hochschule
Fulda.

Erneut wird in einem fachlich hochkaratigem HKI Forum wichtiger Input fiir die tagliche und
vor allem zuklnftige Arbeit von Fachplanern, Planenden Ingenieuren, Architekten,
Investoren, Wirtschaftsleitern, Kuchenleitern, Kochen, Betreibern, Caterern von
Krankenhausern, Rehakliniken, Altenheimen wund -einrichtungen, Mitarbeitern des
GroRkiichenfachhandels, Gerateherstellern, Uberwachungsbehérden, Meniibringdiensten,
Mahlzeitenproduzenten sowie Studierenden entsprechender Fakultaten und Studiengangen
gegeben.

Fur diejenigen, die bereits einen Tag friiher anreisen mdchten, bietet die HKI Geschéftsstelle
am Vorabend ein geselliges Get-Together mit Teilnehmern und Referenten, bei einem
gemeinsamen Abendessen und Kennenlernen an. Auch wéahrend den Vortragen besteht
reichlich Gelegenheit die Diskussion mit Referenten und Teilnehmern fortzufihren sowie
Kontakte zu kntpfen.

Das Forum ist vom Verband Foodservice Consultants Society International Deutschland-
Osterreich e.V. (FCSI), dem Verband der Fachplaner Gastronomie — Hotellerie —
Gemeinschaftsverpflegung e.V. (VdF) als anerkannte externe Bildungsveranstaltung
zugelassen und wird von der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e.V. (DGE) sowie vom
Verband der Kuichenleitung e.V. (VKK) untersttzt.

Weitere Informationen und Anmeldungen unter
http://hki-online.de/de/grosskuechen-einrichtungen/hki-foren oder:

HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.
Lyoner StralRe 9

60528 Frankfurt

Telefon: 069-256268-109

E-Mail: helm(at)hki-

online.de
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