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FRANKFURT 18.04.2018

HKI Forum ,,Standards fir die GroRkiiche der Zukunft”

Der Fachverband GrolR3kiicheneinrichtungen im HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und
Kichentechnik e.V. veranstaltet am 20. Juni 2018 ein Forum zum Thema
~Standards fur die Grof3ktiche der Zukunft“ in seiner Geschéftsstelle in Frankfurt am Main.

Die Planung und das Betreiben von Grol3kiichen, aber auch die Konstruktion der zu
verwendenden Kuchengerate, werden von &hnlichen Faktoren beeinflusst. Hierzu gehoren
unter anderem die Sicherheit elektrischer Geréate, Digitalisierung in der Speisenherstellung
sowie Hygieneanforderungen und -ausfihrungen von GroR3kiichen und Geraten.
Unterschiedlich sind lediglich die jeweiligen Perspektiven. Standards erleichtern allen
beteiligten den Arbeitsalltag, da die unterschiedlichen Perspektiven darin ihren Konsens
finden. Normgerecht entwickelte Gerate und Einrichtungen ermdéglichen die norm- und
sachgerechte Planung und dadurch letztendlich den reibungslosen Betrieb der Grof3kiiche.
Aus diesem Grund soll bei der Veranstaltung ein tieferer Einblick in die relevanten Standards
gewahrt werden.

Dieses Forum wird sich zunachst mit den notwendigen Hygieneanforderungen und -
ausfihrungen auseinandersetzen. Es werden von Herrn Dr. Thomas Reiche (Zentrales
Institut des Sanitétsdienstes der Bundeswehr), die Anforderungen zur Planung, Konstruktion
und zum Betreiben von Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung nach DIN 10506 und
unter Bericksichtigung von DIN 10508, DIN 10526 und DIN 10536 aufgezeigt. Daran
anknipfend wird Herr Dipl.-Wirtsch.-Ing. Udo Baitinger (Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel und Gastgewerbe) die hygienegerechte Konstruktion und hygienebezogene
Risikobeurteilung von GrofRkiichengeraten, nach umfangreicher Anderung der EN 1672-2,
darstellen.

AnschlieRend werden im Bereich der Kichenliftung die Elemente zur Be- und Entliftung
betrachtet und die Differenzen und Parallelen in VDI 2052 und EN 16282 von
Herrn Volker Eckmann (GIF ActiveVent GmbH) aufgezeigt. Vertiefend wird er auf den Einbau
und Betrieb von stationdren Feuerléschanlagen gemaf EN 16282-7 eingehen.

Im Bereich der Sicherheit elektrischer Gerate und Maschinen werden die Themen
Kontaktdauer und Temperaturgrenzwerte fur berthrbare, hei3e Oberflachen nach der
Normenreihe IEC 60335 und EN ISO 13732-1 von Herrn Dipl.-Ing. Volker Siede
(HKI Industrieverband Haus-,Heiz- und Kuichentechnik e.V.) dargestellt. Es wird von
Herrn Dipl.-Ing. Holger Kiihimeyer (VDE Pruf- und Zertifizierungsinstitut GmbH) die Frage
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beantwortet, wann Cyber Security, Datensicherheit und Angriffsprotection in die IEC 60335-1
aufgenommen wird.

AbschlieRend wird im Gebiet der zunehmenden Digitalisierung die
Kommunikationsschnittstelle OPC UA flr gewerbliches Kichenequipment nach
DIN SPEC 18898-1 von Herrn Dr. Wolfgang Mahnke (ascolab GmbH) vorgestellt. Diese lasst
alle Grof3kiichengerate miteinander bereits in naher Zukunft kommunizieren. Die
Fragestellung wie die Umsetzung der neuen Funkanlagenrichtlinie 2014/53/EU ohne
harmonisierte Normen erfolgen soll und welche Auswirkungen dies u.a. auf Gerate mit
integrierter Funkeinrichtung hat, betrachtet Herr Dipl.-Ing. Oliver Brumm (TUV Rheinland
LGA Products GmbH) und bildet dadurch den Abschluss des Forums.

Die Themen im Uberblick:

¢ Anforderungen zur Planung, Konstruktion und zum Betreiben von Einrichtungen der
Gemeinschaftsverpflegung nach DIN 10506 und unter Berucksichtigung von DIN 10508,
DIN 10526 und DIN 10536

¢ Hygienegerechte Konstruktion und hygienebezogene Risikobeurteilung von
GroRRkuchengeraten nach der Uberarbeiteten EN 1672-2

o Elemente zur Be- und Entliftung: Differenzen und Parallelen in VDI 2052 und EN 16282
e Der Einbau und Betrieb von stationédren Feuerléschanlagen gemafd EN 16282-7

e Verbrennungsschwellen, Kontaktdauer, Temperaturgrenzwerte fir bertihrbare heil3e
Oberflachen nach der Normenreihe IEC 60335 und EN 1SO 13732-1

e Wann werden Cyber Security, Datensicherheit und Angriffsprotection in die IEC 60335-1
aufgenommen?

¢ Die Kommunikationsschnittstelle OPC UA fiur gewerbliches Klichenequipment nach
DIN SPEC 18898-1

e Wie erfolgt die Umsetzung der neuen Funkanlagenrichtlinie 2014/53/EU ohne
harmonisierte Normen und welche Auswirkungen hat dies u.a. auf Gerate mit integrierter
Funkeinrichtung?

Damit die Teilnehmer aus der Veranstaltung den gréf3tmoglichen Nutzen ziehen kdnnen,
wurde bei der Zusammenstellung der Inhalte viel Wert auf den aktuellen Praxisbezug zur
taglichen Arbeit gelegt, insbesondere auf den von Fiihrungskraften und Mitarbeitern aus den
Bereichen Vertrieb, Entwicklung, Qualitatskontrolle und Betriebsorganisation. Das Forum
richtet sich daher an Hersteller, Fachplaner, Mitarbeiter des GroRR3kiichenfachhandels,
Investoren, planende Ingenieure und Architekten in Zusammenhang mit Grol3kiichentechnik
fur gastronomische Einrichtungen, Grol3kiichen und Gemeinschaftsverpflegungseinrichtung-
en.

Um sich den Stress der Anreise am Tag des Forums zu ersparen, bietet die
HKI Geschaftsstelle am Vorabend ein Get-Together mit gemeinsamen Abendessen und
Kennenlernen fur Teilnehmer und Referenten an. Auch wéhrend den Vortrdgen besteht
reichlich Gelegenheit die Diskussion mit Referenten und Teilnehmern fortzufiihren und die
Gesprache zu vertiefen.

Das Forum st vom Verband Foodservice Consultants Society International
Deutschland-Osterreich  e.V. (FCSI) und dem Verband der Fachplaner
Gastronomie - Hotellerie - Gemeinschaftsverpflegung e.V. (VdF) als anerkannte externe
Bildungsveranstaltung zugelassen.
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Weitere Informationen und Anmeldungen unter
http://hki-online.de/de/grosskuechen-einrichtungen/hki-foren oder:

HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.
Fachverband Grof3kiicheneinrichtungen

Lyoner StralRe 9

60528 Frankfurt

Tel.: 069-256268-109

E-Mail: helm@hki-online.de
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