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Neuausgabe von Normen Uber Ausgabeanlagen

Ausgabeanlagen dienen in der heutigen Zeit nicht nur zum profanen Zweck der Ausgabe von Speisen,
sondern vermitteln oftmals durch ein individuelles Design in Kombination mit dem Gastraum ein
Lebensgefiihl und sind représentativ. Aspekte der Hygiene (inshesondere solche der Reinigbarkeit)
durfen neben gesetzlichen Vorgaben, wie z.B. der Lebensmitteliiberwachung und des Arbeitsschutzes,
nicht auf3er Acht gelassen werden. In einer Gesamtausgabeanlage kdnnen unterschiedliche Module,
wie Warmausgaben, beheizte oder unbeheizte Aufbauten, Tablettrutschen, beheizte oder unbeheizte
Einbaustapelgerate, Kaltausgabegerate, gekuhlte Aufbauten, Schrankfacher und Kassenmodule zum
Einsatz kommen.

Die Normen DIN 18865 schreiben Anforderungen und Priifung an Ausgabeanlagen fest. Bereits 2018
wurde die Norm uber Aufbauten, beheizt und unbeheizt als Uberarbeite Fassung verdffentlicht. Im
FrUhjahr dieses Jahres erfolgte eine Neuausgabe tiber Warmausgaben und Tablettrutschen:

¢ DIN 18865-2 GroRRklichengeréte — Ausgabeanlagen — Teil 2: Warmausgaben — Anforderungen und
Priifung:2021-03

o DIN 18865-4 Grol3kiichengerate — Ausgabeanlagen — Teil 4: Aufbauten, beheizt oder unbeheizt —
Anforderungen und Priifung:2018-03

o DIN 18865-5 GroRRkuchengerate — Ausgabeanlagen — Teil 5: Tablettrutschen — Anforderungen und
Prifung:2021-04

Um die Uberarbeitung der Normen uber Ausgabeanlagen abzuschlieRen, hat sich der technische
Arbeitskreis Edelstahlverarbeitung im HKI Industrieverband Haus-, Heiz und Kiichentechnik e.V. dieser
angenommen. Die Anderungen wurden als Norm-Vorschlag in den externen Normenausschuss Heiz-,
Koch- und Warmgeréat (FNH) im Deutschen Institut fir Normung e. V. eingereicht. Experten aus
Industrie, Prifinstituten und der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe haben sich
mit dem Norm-Vorschlag abschlieRend beschéftigt und verabschiedet. Mit Ausgabedatum Oktober
2021 konnten nun die weiteren Uberarbeiteten Normen neu veroéffentlicht werden:

e DIN 18865-6 GroRRkichengerdte — Ausgabeanlagen — Teil 6: Einbaustapelgerate (beheizt oder
unbeheizt) — Anforderungen und Prufung:2021-10

o DIN 18865-7 Grol3kiichengerate — Ausgabeanlagen — Teil 7: Kaltausgabegerate — Anforderungen und
Prifung:2021-10

e DIN 18865-8 GroRRkiichengerate — Ausgabeanlagen — Teil 8: Aufbauten, gekihlt — Anforderungen und
Prifung:2021-10
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e DIN 18865-9 GroRRkiichengerate — Ausgabeanlagen — Teil 9: Schrankinnenrdume in Standard- und in
Hygieneausfuhrung — Anforderungen und Priifung:2021-10

e DIN 18865-10 Grof3kiichengerate — Ausgabeanlagen — Teil 10: Kassenmodule — Anforderungen und
Prifung:2021-10

Auch diese Normen richten sich insbesondere an Hersteller, ausschreibende Stellen, Planer,
Fachhandler, Uberwachungs- und Genehmigungsbehoérden, Versicherungswirtschaft —sowie
Grof3kiichenbetreiber.

Einbaustapelgerate dienen zur Aufnahme von Geschirr, Tabletts oder Einsatzkérben fur kleinere
Geschirrteile, wie z.B. Tassen oder Bestecke. Sie verfugen uber eine Plattform zur Aufnahme von
Stapelgut mittels Hubeinrichtung, damit die Teile immer in Ausgabenhéhe gehalten werden, damit eine
bequeme Entnahme mdglich ist.

Mittels Kaltausgabegerate konnen Speisen und Getrénke wahrend der Ausgabezeit stets gekiihlt dem
Essensteilnehmer angeboten werden. Es werden von den Herstellern verschiedene Ausfiihrungen
angeboten. Unterschiede bestehen eigens darin, ob die Arbeitsplatte gekiihlt wird und ob diese lber ein
untergebautes Kihlfach oder gekihlte Wanne verfugt.

Kommen geklhlte Vitrinen zum Einsatz, kdnnen auch hier Speisen und Getrdnke wahrend der
Ausgabezeit vorgehalten werden. Durch den Aufbau wird eine grof3ere Schau- und Ausgabeflache
erreicht. Die Kuhlung erfolgt durch einen geratezugehérigen Verdampfer oder gekihlte Umluft aus dem
Kaltausgabegerat.

Werden Schrankinnenrdume in einer Ausgabeanlage eingeplant, schafft man einen zusatzlichen Raum
zur Aufbewahrung von Lebensmitteln, Geratschaften und Geschirr. Die Raume kdnnen beidseitig offen
oder auch mit Turen verschlossen sein. Zusatzlich kdnnen Auflagen, z.B. fur Speisenbehélter,
beriicksichtigt werden. Schrankinnenrdume sind in Standard- und in Hygieneausfuhrung erhéaltlich.

Kassenmodule fur Ausgabeanlagen kénnen Bauteile wie Kassentisch, Kassenbox, Tablettrutsche,
Arbeitsplatte zur Fortfihrung in der Gesamtausgabeanlage, Sockel, Spender fiir Besteck, Servietten
usw., Abstellbord und FulRstitze beinhalten. Insbesondere sind die maximalen Flachen- und
Einzellasten sowie die ergonomischen Anforderungen zu berticksichtigen.

Alle Normen wurden inhaltlich neu geordnet. Insbesondere die Kapitel zu Anforderungen und Prifungen
sowie zu ergonomischen und sicherheitstechnischen Anforderungen wurden inhaltlich neu strukturiert
und sehr intensiv fachlich Gberarbeitet. Samtliche Bezeichnungen der Abmessungen wurden gemaf
Building Information Modeling (BIM) angepasst. Anforderungen an Montageanleitung und
Bedienungsanleitung wurden zusammengefiihrt, fachlich tberarbeitet und konkretisiert. Erganzend
wurden redaktionelle Anderungen vorgenommen. Die Inhalte der Normen DIN 18865-1 MaRe und DIN
18865-3 Ausgabetische wurden bei der Uberarbeitung beriicksichtig, sind in die aktuellen Normen
eingeflossen und konnten somit zurlickgezogen werden.

DIN 18865-2, DIN 18865-4, DIN 18865-5, DIN 18865-6, DIN 18865-7, DIN 18865-8, DIN 18865-9 und
DIN 18865-10 sind uber die Beuth-Verlag GmbH, 10772 Berlin, Tel.: 030/2601-2260, Fax: 030/2601-
1260, info(at)beuth.de, www.beuth.de, zu beziehen.
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